
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

“Complicare è facile, semplificare è difficile. Togliere invece che aggiungere 

vuol dire riconoscere l’essenza delle cose e comunicarle nella loro 

essenzialità.”   

  

Salvatore Avallone 



 

 
 

“Amore per la terra” 

 

Miniature salate 

Pani, lievitati, croccanti e burro di bufala alle erbette aromatiche 

Uovo morbido, guanciale di nero casertano croccante, spuma al latte di bufala e pecorino  

 

Tortelli di Fassona, blu di bufala ed erbette di campo 

 

Filetto di manzo scottato al burro, variazione di patate e perle di tartufo 

 

Tiramisù 

 

Piccola pasticceria 

 

 

 

            Costo per persona € 65,00 

            Abbinamento vini € 50,00 

 

 

Il percorso di degustazione è servito obbligatoriamente per tutti i commensali 

e non è divisibile né modificabile.  

 

 



 

 
 

“Amore per il mare” 

 

Miniature salate 

Pani, lievitati, croccanti e burro di bufala alle erbette aromatiche 

Baccalà in crosta di panko, salsa di pomodori, basilico, spuma di fiordilatte e parmigiano 

 

Risotto alla zucca, crudo di gamberi rossi e fingerlime 

Tonno rosso, funghi e miso 

         

Semifreddo al cioccolato bianco e vaniglia, bacche di goji, lamponi e menta 

Piccola pasticceria 

 

 

Costo per persona € 70,00 

Abbinamento vini € 50,00  

 

 

 

Il percorso di degustazione è servito obbligatoriamente per tutti i commensali 

e non è divisibile né modificabile. 

 



 

 
 

“I singoli piatti à la carte” 

 

Antipasti 

 

Uovo in carbonara campana         

Uovo morbido, guanciale di nero casertano croccante, spuma al latte di bufala e pecorino bagnolese         

 

Carciofi e mozzarella           

Carciofi affumicati, mozzarella in consistenze, prezzemolo e lemongrass 

 

Parmigiana di baccalà                                

Baccalà in crosta di panko, salsa di pomodori a lenta cottura, basilico, spuma di fiordilatte e parmigiano 

 

Calamaro e capasanta                                           

Calamaro scottato, ceci all’anice e sfera di capasanta  

 

 

 

 

 



 

 
 

Primi piatti 

  

Spaghetti alla colatura            

Spaghetti alla colatura di alici, burro e limone femminiello 

 

Tortelli di manzo           

Tortelli di Fassona, blu di bufala ed erbette di campo 

 

Risotto ai gamberi rossi                    

Risotto alla zucca, crudo di gamberi rossi e fingerlime (minimo due porzioni)             

 

Pasta mista all’astice             

Pasta mista in ristretto di astice affumicato, ‘nduja di Spilinga e origano selvatico 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Secondi piatti 

 

Tonno rosso              

Tonno rosso, funghi e miso          

 

Ricciola               

Ricciola, il suo dashi e verdure dell’orto 

 

Filet mignon              

Filetto di manzo scottato al burro, patate in consostenze e perle di tartufo                 

 

Rombo               

Rombo al forno, peperoni, basilico, capperi e olive nere                      

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Dolci e fine pasto 

 

Selezione di formaggi italiani         

 

 

Tiramisù               

Crema al mascarpone, crumble al cacao, fiocchi di sale, gel e spugna al caffè amaro 

 

Cioccolato bianco e frutti rossi           

Semifreddo al cioccolato bianco e vaniglia, bacche di goji, lamponi e menta 

 

Nocciola e cioccolato             

Semifreddo alla nocciola, cioccolato fondente e caramello salato. 

 

 

 

 

 

 

Servizio                       € 5,00 



 

 
 

N.B. Come disposto dalla legge 1169/2011 CE “per qualsiasi informazione su sostanze ed 

allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita a richiesta dal 

personale in servizio”. Tutti gli alimenti come carne e pesce da noi acquisiti freschi, per 

ragioni di mercato e per preparazione a crudo hanno subito un trattamento di bonifica 

preventiva mediante il sottovuoto e abbattimento a -38°, conforme alla prescrizione del Reg. 

(CE) 853/2004, allegato III, sez.VII, cap. 3, lettera D, punto 3 o in alternativa usiamo 

prodotti già abbattuti dai nostri fornitori. 


