
MENÙ 
PRIMAVERA 



 

RACCONTO 
ENTREÈ, 5 PORTATE 

MARE/TERRA, 
PREDESSERT E DOLCE 

70 

+ ABBINAMENTO VINI 
120 

AQUA 
ENTREÈ, 5 PORTATE DI MARE, 

PREDESSERT E DOLCE 
80 

+ ABBINAMENTO VINI 
130 

FABULA 
ENTREÈ, 8 PORTATE MARE/TERRA, 

PREDESSERT E DOLCE 
100 

+ ABBINAMENTO VINI 
160 

LA SCELTA E IL TIPO DI MENÙ DEGUSTAZIONE 
È DA INTENDERSI PER TUTTO IL TAVOLO 

IL PREZZO DEI MENÙ È COMPRENSIVO DI COPERTO

DEGUSTAZ ION I  

PERCORSI STUDIATI PER FARVI SCOPRIRE LA NOSTRA 
CUCINA INDIPENDENTE 

I MENÙ DEGUSTAZIONE PREVEDONO 
L’USCITA DI PIATTI SELEZIONATI DALLA CARTA O ALTRI 

SPERIMENTALI FUORI MENÙ 

AURA  
ENTREÈ, PRIMO, SECONDO, DOLCE 

55 

+ ABBINAMENTO VINI 
80 

°SU RICHIESTA POSSIBILE SCELTA VEGETARIANA / VEGANA / NO PESCE°



ANT I PAST I  

TERIYAKI POLPO 
PUNTARELLE FERMENTATE 

GEL DI ARANCIA 
18 

SEPPIA BICOLORE 
FAVE  

PISELLI 
LIMONE ALLA BRACE 

19 

KATSU-SANDO 
CAVOLO FERMENTATO ALLA PAPRIKA 

MAYO AL MISO 
17 
 

MUHAMMARA DI PEPERONI 
YOGURT DI MANDORLE 

NOCI 
17 

 

    
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 

vegano



P R IM I  

SPAGHETTI ALLA CHITARRA 
RICCI DI MARE 

COCCO 
22 

PAPPARDELLE 
RAGÙ DI FARAONA E FINFERLI 

TUORLO MARINATO 
21 

RAVIOLI DEL PLIN DI RICOTTA 
SEDANO RAPA FERMENTATO 
TARTUFO NERO DI NORCIA 

23 

RISOTTO VIALONE NANO 
ASPARAGI FERMENTATI 

ARACHIDI 
20 

 

 
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 



S ECOND I  
 

RICCIOLA ALLA BRACE 
GARUM DI BOTTARGA E GAMBERI 

ARANCE AMARE 
FICHI FERMENTATI 

24 

FILETTO DI MAIALE 
BESCIAMELLA ALLE FOGLIE DI FICO 

KIMCHI IN POLVERE 
23 

TOMAHAWK DI MANZO 
IGNAME SFOGLIATO 

SENAPE IN GRANI FERMENTATA 
25 
 

CAROTA FERMENTATA GLASSATA 
MARMELLATA DI POMODORI VERDI 

CAPPERI DI ALLORO 
22 

 
 

   = SENZA LATTOSIO 
 

             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 

vegano



DOLC I  

WAFFLE 
FUNGHI SHIITAKE FERMENTATI 
CHANTILLY ALLA CAMOMILLA 

10 

FROLLA 
FRAGOLE ALLA BRACE FERMENTATE 

GELATO ALLA PANNA 
10 

TORTELLO FRITTO 
CREMA E SCORZA DI CEDRO FERMENTATO 

9 

GELATO AL BURRO NOCCIOLA 
PISTACCHI SALATI 

PELLICOLA AL PEPE ROSA 
9 

 

 
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 



CAFFÈ  

R ISTRETTO  I NTENSO   
UN  R ISTRETTO  DALLE  I NTENSE  NOTE  D I  LEGN I  AROMAT IC I  E  SPEZ IATE  

BRAZ IL  
M ISCELA  DOLCE  E  VELLUTATA CON  SENTOR I  D I  M I ELE  E  CEREAL I  

I ND IA  
NOTE  AROMAT ICHE  SPEZ IATE ,  PORTA CON  SE  I  PROFUMI  DELL ’ I ND IA  

DECAFFE INATO 
DECAFFE IN IZZAZ IONE  100% NATURALE  SUL  CH ICCO ANCORA VERDE  

 

PASS IT I  

VERDUZZO  
RONCAL -  FRIULI VENEZIA GIULIA  -  2015 

25 
 

ALBANA DI ROMAGNA   
LA BERTA - EMILIA ROMAGNA  -  2011 

33 
 

RECIOTO DELLA VALPOLLICELLA  
ANTOLINI  -  VENETO 

39 
 

RATAFIÀ   
PRAESIDIUM -  ABRUZZO 

41 
 



Coperto e pane      4 

Acqua minerale San Pellegrino e Panna   3 

Per la tabella degli allergeni rivolgersi al personale di sala. 

Per conservare la loro freschezza, alcuni prodotti posso essere 
stati sottoposti ad abbattimento di temperatura o surgelamento 
in ottemperanza alle leggi vigenti : 
(D.lgs. 231/17 e Reg. UE 1169/11). 


