
PISCO SOUR 12

BEST SELLERS

COSTA

SIERRA

SELVA

IMMIGRAZIONE

CHILCANO 12

CLASSICO - CHICHA - MARACUYA

CLASSICO - MARACUYA

Pisco, lime, albume,
simple syrup,
angostura

Pisco, lime, simple 
syrup, ginger ale, 
angostura

Pisco, lime, Egg White,
simple syrup, angostura

Pisco, lime, simple syrup, 
ginger ale, angostura

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

GARÙA 14

LIMA LA GRIS 14

COSTA ARDIENTE 14

Pisco infuso alla menta, 
maracuya + rocoto, 
soluzione salina, lime

Rye Whisky, cordial 
Hierba Luisa

Mezcal, syrup agave, 
maracuya, sale nero

Mint-infused Pisco, 
passion fruit + rocoto, 
saline solution, lime.

Rye whiskey, hierba luisa 
cordial.

Mezcal, agave syrup, 
passion fruit, black salt.

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

TIERRA ANDINA 15

LA TONICA
DEGLI INCAS 14

LA CORDILLERA 13

Pisco infuso 
all’eucalipto, liquore di 
mate, syrup aji amarillo, 
infuso di ginger + lime

GinArte, syrup Hierba 
Luisa, Lime, Spuma de 
muña

Gin Tanqueray, Vermouth 
de Muña, riduzione di 
maiz morado + chancaca, 
liquore di arancia.

Eucalyptus-infused 
Pisco, mate liqueur, ají 
amarillo syrup, ginger 
infusion + lime.

GinArte, hierba luisa 
syrup, lime, muña foam.

Tanqueray Gin, Muña 
Vermouth, maíz morado and 
chancaca reduction, orange 
liqueur.

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

CACAO
OLD FASHIONED 15

EL DORADO 15

FUEGO LATINO 14

Bourbon infuso ai semi 
di cacao peruviano, 
syrup di cannella,  
bitters di cioccolato

Rum Habana Club 7 anni, 
bitter di cacao, syrup 
di maracuya, bitters 
chiodi di garofano

Tequila reposado, 
cointreau, Ancho Reyes, 
Yuzu

Bourbon infused with 
Peruvian cacao beans, 
cinnamon syrup, chocolate 
bitters.

Havana Club 7-Year-Old Rum, 
cacao bitters, passion 
fruit syrup, clove bitters.

Reposado tequila, Cointreau, 
Ancho Reyes, yuzu.

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

OSAKA 14

DRAGON BALL   15

NEGRONI DEL 
CHAMAN 14

Gin Roku, syrup miso, 
Cordial yuzu, sesamo.

Whisky Toki Suntory, 
kombucha infuso alla 
muña, cordial di zenzero

Pisco alle foglie di 
Sen, vermouth rosso 
all’eucalipto, bitter 
campari infuso alla muña

Roku Gin, miso syrup, 
yuzu cordial, sesamo.

Suntory Toki Whisky, muña-
infused kombucha, ginger 
cordial.

Pisco infused with senna 
leaves, eucalyptus-infused 
red vermouth, Campari 
bitter infused with muña.

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

Dolce

Acidità

Alcol (abv)

Erbaceo

Affumicato

- Ombrina
- Leche de tigre
- Aji limo
- Cipolla marinata
- Coriandolo
- Mais peruviani

- Sashimi di hamachi
- Mais peruviani
- Leche de tigre
- Olio achiote
- Olio coriandolo
- Insalatina di cipolla

CEVICHE CLASSICO 12

CEVICHE HAMACHI 12

Mais peruviano

Mais peruviano

CHOCLO

CHOCLO

Mais peruviano

Ricciola Giapponese

Mais peruviano

CANCHA

HAMACHI

CANCHA

PATATA DOLCE

OLIO
CORIANDOLO OLIO

ACHIOTE

OMBRINA

Coriandolo, aji limo, lime,
cipolla, aglio, sedano, 

pesce, zenzero

Coriandolo, aji limo, lime,
cipolla, aglio, sedano, 

pesce, zenzero

4 - 9

LECHE DE TIGRE

LECHE DE TIGRE

4 - 9

Mais peruviano
CHOCLO

Mais peruviano
CANCHA

OLIO
CORIANDOLO

MAIO DI
AVOCADO

- Ventresca di tonno rosso
- Leche de tigre al rocoto
- Mais peruviani
- Olio al coriandolo

CEVICHE TORO 15
1 - 4 - 6 - 9 - 14

- Peto di pollo
- Tortilla di mais
- Insalatina di cipolla
- Maio di avocado
- Salsa peperoncino

TACO DI POLLO 6.5
1 - 3 - 6 - 7 - 14

SALSA
PEPERONCINO

Coriandolo, aji limo, 
rocoto, lime, cipolla, 
aglio, sedano, pesce, 

zenzero

LECHE DE TIGRE AL ROCOTO

VENTRESCA
DI TONNO

TORTILLA
DI MAIS

CIALDA DI GYOZA 
FRITTO

- Tartare di tonno
- Teriyaki
- Avocado
- Maio giapponese
- Togarashi

TAQUITO CHIFERO 9
1 - 3 - 4 - 6 - 11

MAIO
DI AVOCADO

MAIO
GIAPPONESE

MARINATO CON
olio di sesamo,
salsa teriyaki,

togarashi

TARTARE
DI TONNO

- Scamone
- Guanciale
- Salsa anticuchera
- Patate
- Salsa huancaina
- Choclo
- Chimichurri

ANTICUCHO 12

(Mais peruviano)

Aji amarillo, 
formaggio, grissini

Aji panca, salsa soia,
aceto, birra

CHOCLO

SALSA HUANCAINA

CHIMICHURRI

SALSA ANTICUCHERA

PATATE

炉端

1 - 3 - 7 - 11

- Tender di pollo impanate e fritte
- Soia
- Sesamo
- Salsa agropicante

TORI 10
1 - 6 - 11 - 14

POLLO
IMPANATO 
FRITTO

FLAN Y MANJAR BLANCO 12

DOLCI
IL CACAO DEL PERU 14 LUCUMA 14

Classico flan sudamericano,
spuma di dulce de leche.

Un gioco di forme, 
consistenze e 
sensazioni che racconta 
il cacao nella sua 
massima espressività.

Frutto peruviano 
che incontra il 
mascarpone

Allergeni: Glutine (1), crostacei (2), uova (3), pesce (4), arachidi (5), soia (6), latte (7), noci (8),
sedano (9), senape (10), semi di sesamo (11), anidride solforosa (12), lupini (13), molluschi (14)

Se avete un’allergia alimentare, siete pregati di informare il nostro staff prima di ordinare.

- Gamberi
- Salsa aji de mariscos
- Olio al coriandolo
- Togarashi 
- Sesamo

- Ragu peruviano e aji panca
- Impasto di farina di mais

I DUMPLINGS DI SEVI 9

EMPANADA 4.5

Aji panca, ji amarillo,
gamberi, sedano, 
cipolla, pomodoro, 
carota, peperoni,
chicha de jora

Pane bianco amollato
nel brodo di pesce,

aji amarillo

Carne macinata
aji panca

Sesamo, zenzero, 
aglio, cipollotto, 

soia, oyster 
sauce, zucchero

BISQUE PERUVIANA

SALSA AJI MARISCOS

RAGU PERUVIANO

GAMBERI MARINATO

OLIO AL
CORIANDOLO

OLIO
ACHIOTE

IMPASTO
DI FARINA DI 

MAIS

GYOZA

1 - 2 - 6 - 7 - 11 - 14

Il cocktail bar segreto di Sevi, uno spazio intimo dove la cultura peruviana incontra la 
mixology contemporanea.

La nostra cocktail list nasce dall’incontro tra tradizione, ricerca e tecnica. Ogni drink è 
un racconto liquido, pensato per sorprendere, emozionare e reinterpretare le radici del Perù 
attraverso un linguaggio elegante e moderno.

Ad accompagnare i cocktail, una selezione di piatti della carta di Sevi proposta in versione 
tapas, per vivere la nostra cucina in una forma più informale e conviviale.

Fragmentos


