
 

 

 

 

Controcorrente 
 

Semplice, contemporanea e alla continua ricerca della qualità e eccellenza delle materie prime,                        

la nostra cucina affonda le sue radici nelle tradizioni della Riviera Ligure,                                                     

ispirandoci al profumo del mare e giocando con le contaminazioni. 

 

 

 
Via Cristoforo Colombo 101 - 17026 Noli (SV)                                                          

www.ristorantecontrocorrente.it                                                             

info@ristorantecontrocorrente.it - tel. 349 448 09 89                                                                        

CHIUSI IL MERCOLEDÌ 

 

 

 
Esigenze di corretta conservazione di alcuni prodotti possono richiedere procedimenti                                          

di abbattimento rapido (Reg. CE 853/04)  
 

Si richiede ai Signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze alimentari  
 

In questo ristorante vengono somministrati alimenti che possono contenere allergeni o tracce di questi: cereali contenenti 

glutine, latte e prodotti a base di latte, crostacei e prodotti a base di crostacei, uova e prodotti a base di uova,                         

pesce e prodotti a base di pesce, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, arachidi e prodotti a base di arachidi, 

soia e prodotti a base di soia, senape e prodott a base di senape, sesamo e prodotti a base di semi di sesamo, anidride 

solforosa e solfiti, molluschi e prodotti a base di molluschi, lupini e prodotti a base di lupini. 
 

 

Il Menu alla Carta dal 17 maggio al 4 giugno 
 

 

Antipasti 
 

uovo, spuma di parmigiano, funghi                 18 

polpo arrostito, fondente di patate, polvere di olive taggiasche             19 

rossetti nostrani scottati, ‘sarset’ e germogli                19 

 

Primi Piatti 
 

paccheri Felicetti, vongole, pomodoro giallo e bottarga artigianale di tonno           26 

tortelli alle erbe in ciuppin                  22  
 

Secondi Piatti 
 

ombrina, trombette di Albenga, il suo fiore e fondo               28 

vaporata di pesci e crostacei, insalate di stagione e maionese al chinotto            28  

pluma di maialino iberico, ricci di mare e burrata               26 

 

________________________________________________________ 

 

il nostro menu degustazione 
 

cinque portate, bevande escluse                  70  

abbinamento vini                       40   

 

 

acqua minerale Sparea 750 ml          3 

caffè Illy e piccola pasticceria          3  

coperto             4 



 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

Controcorrente 
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17026 - Noli (SV) 

www.ristorantecontrocorrente.it 

info@ristorantecontrocorrente.it 

per prenotazioni https://ristorantecontrocorrente.superbexperience.com 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

i nostri amici fornitori 
 

il pesce:           Pescheria Clelia - Noli (SV), Porto Santo Spirito - Santo Spirito (BA) 

i gamberi viola:          M/B Patrizia - Sanremo (IM) 

il salmone:           Puro, il salmone controcorrente di Upstream e le sue uova - Collecchio (PR) 

le carni:            Macelleria Renato - Noli (SV), Macelleria Mauro Nari - Savona 

la verdura e la frutta:    Mondofrutta - Savona 

la pasta:              Regina dei Sibillini - Montefortino (FM), Felicetti - Predazzo (TN) 

le conserve:          Az. Agricola Maida - Capaccio Paestum (SA), Villa Karina - Sciacca (AG) 

i formaggi:           Casa del Formaggio - Savona, Gildo - Introbio (LC), La Casara - Roncà (VR) 

la pasticceria:          i cioccolati Valrhona, ElleVire, Sosa 

gli oli:           Olio Pedro - Pietra Ligure (SV), Frantoio Saguato - Diano S. Pietro (IM), 

         Frantoio Franci - Montenero d’Orcia (GR), Villa Karina - Sciacca (AG) 

le forniture:          Fratelli Bertone - Albisola Superiore (SV), Pordamsa - Girona (ES), 

         Infinito Design - Castelvecchio di Monte Porzio (PU), Italesse - Muggia (TS) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
La corretta conservazione di alcuni prodotti può richiedere abbattimento rapido (Reg. CE 853/04) 
 

Si richiede ai Signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze alimentari 

In questo ristorante vengono somministrati alimenti che possono contenere allergeni o tracce di questi:                                           

cereali contenenti glutine, latte e prodotti a base di latte, crostacei e prodotti a base di crostacei,                                                              

uova e prodotti a base di uova, pesce e prodotti a base di pesce, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano,                  

arachidi e prodotti a base di arachidi, soia e prodotti a base di soia, senape e prodotti a base di senape,                                          

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, molluschi e prodotti a base di molluschi,                          

lupini e prodotti a base di lupini. 


